
Équipements CHR pRofessionnels pouR les CuisinieRs passionnÉs
plus de 8 000 RÉfÉRenCes des plus gRandes maRques à dÉCouvRiR en magasin

et suR www.equipRestodiffusion.fR

Zae les Hauts de faBRegues - 22 avenue CHaRles de gaulle 34690 faBRègues

DEPUIS 1992 - 2000 M² de stock
MATÉRIEL PROFESSIONNEL DE RESTAURATION



MOTEURS DE HOTTE
Réf. MH7/7
- 1500 M3/h, dimensions 230 x 311 x (h)323 mm

290,00 € HT
Réf. MH9/9
- 3000 M3/h, dimensions 255 x 380 x (h)387 mm

380,00 € HT
Réf. MH10/10
- 3800 M3/h, dimensions 330 x 415 x (h)440 mm

390,00 € HT

HOTTE ASPIRANTE DYNAMIQUE - 1500 MM
Réf. WR-K157-TV | DIVERSO BY DIAMOND
- Moteur 7/7 de 1500 M3/h, 120 Pa, variateur, 3 filtres 
- Dimensions : 1500 x 700 x (h)460 mm
1 154,25 € HT
866,25 € HT

HOTTE ASPIRANTE DYNAMIQUE - 1000 MM
Réf. WR-K107-TV | DIVERSO BY DIAMOND
- Moteur 7/7 de 1500 M3/h, 120 Pa, variateur, 2 filtres 
- Dimensions : 1000 x 700 x (h)460 mm
1 027,00 € HT
770,75 € HT

VARIATEUR DE HOTTE ASPIRANTE
Réf. REM10A
- Variateur de hotte aspirante à régulation manuelle
- 220 V | intensité maximum de 10 ampères 
- Dimensions : 130 x 90 x (h)60 mm

99,00 € HT

-25 %

ÉQUIPEMENTS POUR LE FROID
desseRtes RÉfRigÉRÉes

VENTILATION
Hottes, moteuRs & vaRiateuR
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DESSERTE RÉFRIGÉRÉE - ADOSSÉE 3 PORTES
Réf. GC73 | TEFCOLD
- Température de -2° à +10° C | Froid ventilé 
- Dimensions ext. 1795 x 700 x (h)980 mm
- Capacité de 417 litres brut / 402 litres net
1 057,65 € HT
899,00 € HT

DESSERTE RÉFRIGÉRÉE INOX - 3 PORTES
Réf. 7950.5225 | ECOFROST BY COMBISTEEL
- Température de -2° à + 8° C | Froid ventilé 
- Dimensions ext. 1759 x 600 x (h)850 mm | 339 litres

1 535,00 € HT
1 151,25 € HT

DESSERTE RÉFRIGÉRÉE - ADOSSÉE 2 PORTES
Réf. GC72 | TEFCOLD
- Température de -2° à +10° C | Froid ventilé 
- Dimensions ext. 1360 x 700 x (h)980 mm
- Capacité de 282 litres brut / 272 litres net
916,47 € HT
779,00 € HT

DESSERTE RÉFRIGÉRÉE INOX - 2 PORTES
Réf. 7950.5220 | ECOFROST BY COMBISTEEL
- Température de -2° à + 8° C | Froid ventilé 
- Dimensions ext. 1360 x 600 x (h)850 mm | 228 litres

1 300,00 € HT
975,00 € HT

DESSERTE RÉFRIGÉRÉE INOX - 2 PORTES
Réf. 7950.5065 | ECOFROST BY COMBISTEEL
- Température +2° à +8° C
- Froid ventilé 
- Dimensions : 900 x 700 x (h)850 mm | 240 litres

870 € HT
652,50 € HT

-25 %

-25 %

ÉQUIPEMENTS POUR LE FROID
desseRtes RÉfRigÉRÉes

VENTILATION
Hottes, moteuRs & vaRiateuR

Photos non contractuelles - Matériel disponible dans la limite du stock - Prix HT donnés à titre indicatif
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ÉQUIPEMENTS POUR LE FROID
aRmoiRes à Boissons & vitRines à ingRÉdients

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE - 600 LITRES
Réf. GUC70 | TEFCOLD
- Température réglable de +2° à +8° C
- Froid ventilé 
- Dimensions ext. : 680 x 845 x (h)2000 mm
- Capacité de 565 / 540 litres (brut / net)
857,00 € HT
728,45 € HT

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE - 650 LITRES
Réf. 7950.5005 | ECOFROST BY COMBISTEEL
- Température réglable de +2° à +8° C
- Froid ventilé 
- Dimensions ext. : 740 x 830 x (h)2010 mm
- Grilles GN 2/1
1 460 € HT
1 095,00 € HT

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE - 1200 LITRES
Réf. GUC140 | TEFCOLD
- Température réglable de +2° à +8° C
- Froid ventilé 
- Dimensions ext. : 1340 x 845 x (h)2000 mm
- Capacité de 1166 / 1090 litres (brut / net)

1 393,00 € HT
1 184,05 € HT

-15 %

-25 %

-15 %

ÉQUIPEMENTS POUR LE FROID
aRmoiRes de stoCkage positives & nÉgatives

Photos non contractuelles - Matériel disponible dans la limite du stock - Prix HT donnés à titre indicatif
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ÉQUIPEMENTS POUR LE FROID
aRmoiRes à Boissons & vitRines à ingRÉdients

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE POSITIVE - 600 L
Réf. UR600 | TEFCOLD
- Température réglable de +2° à +10° C
- Froid ventilé 
- Dimensions ext. : 777 x 695 x (h)1895 mm
826,00€ HT
702,10 € HT
CONGÉLATEUR DE STOCKAGE - GN 2/1
Réf. UF600 | TEFCOLD
- Température réglable de -24° à -10° C
- Réfrigération statique 
- Dimensions ext. : 777 x 695 x (h)1895 mm
1 007,00€ HT
855,95 € HT

VITRINES À INGRÉDIENTS - 4 À 9 BACS GN 1/3
- Température de +2° à +8° C
ECOFROST BY COMBISTEEL
Réf. 7950.5125 (4 bacs - 1200 mm)  -  416,25 € HT 555,00 € HT 
Réf. 7950.5127 (6 bacs - 1400 mm)  -  457,50 € HT 610,00 € HT 
Réf. 7950.5128 (6 bacs - 1500 mm)  -  473,25 € HT 631,00 € HT 
Réf. 7950.5129 (7 bacs - 1600 mm)  -  521,25 € HT 695,00 € HT 
Réf. 7950.5131 (8 bacs - 1800 mm)  -  546,75 € HT 729,00 € HT 
Réf. 7950.5133 (9 bacs - 2000 mm)  -  637,50 € HT 850,00 € HT

-15 %

-15 %

-25 %

ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES À BOISSONS
Réf. CEV425 1 LED | TEFCOLD  -  521,90 € HT 614,00 € HT 

Réf. CEV425 BLACK | TEFCOLD -  589,90 € HT 694,00 € HT
- Température de +2° à +10° C
- Froid ventilé 
- Dimensions ext. 595 x 640 x (h)1840 mm
- 4 étagères ajustables
- Capacité de 372 litres brut / 347 litres net
- Contenance d’exemple avec 455 canettes de 330 ml

ÉQUIPEMENTS POUR LE FROID
aRmoiRes de stoCkage positives & nÉgatives

Photos non contractuelles - Matériel disponible dans la limite du stock - Prix HT donnés à titre indicatif

D’AUTRES PRODUITS DE LA GAMME SONT DISPONIBLES AVEC D’AUTRES DIMENSIONS
Qr-code qui permet d’accéder aux produits de cette page

5 / 16



MICRO-ONDES MÉCANIQUE - 25 LITRES
Réf. WR-2510-M  | DIVERSO BY DIAMOND
- 1000 W, dimensions 511 x 430 x (h)311 mm 
365,41 € HT
255,91 € HT

SALAMANDRE - QUARTZ INFRAROUGE GN1/1
Réf. 264409 | HENDI
- Dimensions : 689 x 397 x (h)318 mm, puissance 3.6 kW

380,00 € HT 

SALAMANDRE - ÉLECTRIQUE LIFT 600
Réf. 264706 | HENDI
- Dimensions 600 x 520 x (h)530 mm, puissance 3.6 kW
- Plafond mobile

695,00 € HT

MICRO-ONDES DIGITAL - 25 LITRES
Réf. WR-2510-DE  | DIVERSO BY DIAMOND
- 1000 W, dimensions 511 x 430 x (h)311 mm 
388,41 € HT
272,01 € HT

TOASTER SALAMANDRE - 1 ÉTAGE, 2.4 KW
Réf. WR-TSE1-S | DIVERSO BY DIAMOND
- Dimensions ext. : 532 x 255 x (h)275 mm
- Dimensions int. : 380 x 250 x (h)100 mm

199,18 € HT
149,43 € HT

TOASTER SALAMANDRE - 2 ÉTAGES, 3.6 KW
Réf. WR-TSE2-D | DIVERSO BY DIAMOND
- Dimensions ext. : 532 x 255 x (h)365 mm
- Dimensions int. : 380 x 250 x (h)100 mm

247 € HT
185,25 € HT

MICRO-ONDES DIGITAL - 34 LITRES
Réf. DW3414-DE  | DIAMOND
- 1400 W, dimensions 553 x 488 x (h)343 mm 
698,56 € HT
524,06 € HT

-30 %

-25 %

- 25 %

MATÉRIEL DE CUISSON
fouRs à miCRo-ondes, toasteRs & salamandRes

MATÉRIEL DE CUISSON
fouRs ÉleCtRiques

Photos non contractuelles - Matériel disponible dans la limite du stock - Prix HT donnés à titre indicatif
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-35 %

-25 %

-25 %

FOUR ÉLECTRIQUE À CONVECTION
Réf. BRIO43/X-A | DIAMOND (4 niveaux de 460 x 340 mm)
- Dimensions : 585 x 605 x (h)570 mm
- Température de 50° à 270° C / Puissance : 3,2 kw (monophasé)

817,00 € HT
612,75 € HT

FOUR ÉLECTRIQUE MIXTE PÂTISSIER
Réf. GEU411P | VIRTUS GROUP (4 niveaux GN 1/1 ou 600 x 400 mm)
- Puissance : 6,3 kw (triphasé)
- Dimensions : 825 x 685 x (h)560 mm
- Température de 10° à 260° C / avec humidificateur

2 291,00 € HT
1 489,15 € HT

FOUR ÉLECTRIQUE MIXTE PÂTISSIER
Réf. GEU611P | VIRTUS GROUP (6 niveaux GN 1/1 ou 600 x 400 mm)
- Puissance : 7,7 kw (triphasé)
- Dimensions : 833 x 710 x (h)710 mm
- Température de 30° à 260° C / avec humidificateur

2 923,00 € HT
1 899,95 € HT

FOUR ÉLECTRIQUE À CONVECTION 
Réf. 5656TD | VIRTUS GROUP (4 niveaux GN 1/1)
- Dimensions : 686 x 660 x (h)580 mm
- Température de 50° à 280° C
- Puissance : 3,15 kw (monophasé)
1 024,00 € HT
768,00 € HT
FOUR ÉLECTRIQUE À CONVECTION PÂTISSIER
Réf. 5699TD | VIRTUS GROUP (3 niveaux 600 x 400 mm)
- Dimensions : 775 x 700 x (h)560 mm
- Température de 50° à 280° C
- Puissance : 3,15 kw (monophasé)
1 080,00 HT
810,00 € HT

FOUR ÉLECTRIQUE À CONVECTION + HUMIDIFICATEUR
Réf. BRIO64/X-C | DIAMOND (4 niveaux de 600 x 400 mm)
- Dimensions : 730 x 700 x (h)575 mm
- Température de 50° à 270° C / Puissance : 3,3 kw (monophasé)

1452,00 € HT
1 089,00 € HT

MATÉRIEL DE CUISSON
fouRs à miCRo-ondes, toasteRs & salamandRes

MATÉRIEL DE CUISSON
fouRs ÉleCtRiques

Photos non contractuelles - Matériel disponible dans la limite du stock - Prix HT donnés à titre indicatif
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PLANCHAS GAZ - ACIER

PLANCHAS GAZ - ACIER & CHROME DUR

Réf. GGP6.6 V21 (ACIER 6 mm)
- Plaque de dimensions : 583 x 395 mm
- Dimensions ext. : 620 x 510 x (h)260 mm
- Puissance : 5,5 kW

290,00 € HT

Réf. GGP6.4 V21 (ACIER 6 mm)
- Plaque de dimensions : 383 x 395 mm
- Dimensions ext. : 420 x 510 x (h)260 mm
- Puissance : 3,1 kW

260,00 € HT

Réf. GGP15.6 V21 (ACIER 15 mm)  -  496,00 € HT 
Réf. GGP15.6C V21 (CHROME 15 mm)  -  620,00 € HT
- Plaque de dimensions : 555 x 400 mm
- Dimensions ext. : 620 x 510 x (h)330 mm
- Puissance : 6,2 kW

Réf. GGP15.8 V21 (ACIER 15 mm)  -  650,00 € HT 
Réf. GGP15.8C V21 (CHROME 15 mm)  -  890,00 € HT
- Plaque de dimensions : 755 x 400 mm
- Dimensions ext. : 820 x 510 x (h)330 mm
- Puissance : 9,3 kW

Réf. GGP15.10C V21 (CHROME 15 mm)  -  1 190,00 € HT
- Plaque de dimensions : 955 x 400 mm
- Dimensions ext. : 1020 x 510 x (h)330 mm
- Puissance : 9,3 kW

Réf. GGP6.8 V21 (ACIER 6 mm)
- Plaque de dimensions : 783 x 395 mm
- Dimensions ext. : 820 x 510 x (h)260 mm
- Puissance : 8,25 kW

390,00 € HT
Réf. GGP6.10 V21 (ACIER 6 mm)
- Plaque de dimensions : 983 x 395 mm
- Dimensions ext. : 1020 x 510 x (h)260 mm
- Puissance : 9,3 kW

490,00 € HT

MATÉRIEL DE CUISSON
fRiteuses, Coupes fRites, Bains-maRies & gRills panini

MATÉRIEL DE CUISSON
planCHas gaZ (plaque aCieR & CHRome duR)

Photos non contractuelles - Matériel disponible dans la limite du stock - Prix HT donnés à titre indicatif
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FRITEUSE ÉLECTRIQUE - 8 LITRES 
Réf. 205822 | HENDI
- Dimensions : 265 x 430 x (h)350 mm
- Température : jusqu’à 190°C / Puissance : 3,5 kw (monophasé)

163,53 € HT
139,00 € HT

FRITEUSE ÉLECTRIQUE - 2 X 8 LITRES 
Réf. 205839 | HENDI
- Dimensions : 542 x 430 x (h)351 mm
- Température : jusqu’à 190°C / Puissance : 2 x 3,5 kw (monophasé)

290,00 € HT
246,50 € HT

COUPE FRITES - FONTE D’ALUMINIUM, INOX 
Réf. 630402 | HENDI
- Manuel avec fixation murale ou à plat / 4 couteaux en inox
- Dimensions : 430 x 168 x (h)290 mm

169,00 € HT

BAIN MARIE À POSER GN 1/1 
Réf. 238905 | HENDI
- Dimensions : 574 x 334 x (h)241 mm
- Température : 30°C à 85°C / Puissance 2,2 kW (monophasé)

114,00 € HT

GRILL DE CONTACT PANINI - GRILL DE 340 X 230 MM
Réf. 263655 | HENDI
- Température : 50°c à 300° C / Puissance 2,2 kW (monophasé)
- Dimensions : 432 x 396 x (h)214 mm

252,44 € HT
227,20 € HT

FRITEUSE ÉLECTRIQUE - 14 LITRES 
Réf. F14E/M | DIAMOND
- Dimensions : 375 x 655 x (h)845/985 mm
- Température : 100 à 190°C / Puissance : 9 kw (triphasé)
976,73 € HT
732,73 € HT

-15 %

-25 %

-15 %

MATÉRIEL DE CUISSON
fRiteuses, Coupes fRites, Bains-maRies & gRills panini

MATÉRIEL DE CUISSON
planCHas gaZ (plaque aCieR & CHRome duR)

Photos non contractuelles - Matériel disponible dans la limite du stock - Prix HT donnés à titre indicatif
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PIZZA
meuBles à piZZa RÉfRigÉRÉs 2 & 3 poRtes

TABLE À PIZZA - 2 PORTES (600 X 400 MM)
Réf. 7950.5135 | ECOFROST BY COMBISTEEL
- Dessus en granit (vitrine à ingrédients en option)
- Température : +2 à +8° C (refroidissement renforcé)
- Dimensions : 1515 x 800 x (h)1000 mm
1 745,00 € HT
1 308,75 € HT
TABLE À PIZZA - 3 PORTES (600 X 400 MM)
Réf. 7950.5140 | ECOFROST BY COMBISTEEL
- Dessus en granit (vitrine à ingrédients en option)
- Température : +2 à +8° C (refroidissement renforcé)
- Dimensions : 2020 x 800 x (h)1000 mm
1 920,00 € HT
1 440,00 € HT

TABLE À PIZZA - 3 PORTES GN 1/1
Réf. 7950.5100 | ECOFROST BY COMBISTEEL
- Dessus en granit (vitrine à ingrédients en option)
- Température : +2 à +8° C (statique avec ventilateur)
- Froid ventilé pour la table et statique pour la vitrine* (*en option)
- Dimensions : 1400 x 700 x 1020 mm
1 495,00 € HT
1 121,25 € HT

TABLE À PIZZA - 2 PORTES GN 1/1
Réf. GP92 | TEFCOLD
- Dessus en granit, portes pleines à charnières et tablettes ajustables
- Température : +2 à +10° C (froid ventilé)
- Dimensions : 900 x 700 x (h)1105 mm

647,06 € HT
550,00 € HT

TABLE À PIZZA - 3 PORTES GN 1/1
Réf. GP93 | TEFCOLD
- Dessus en granit, portes pleines à charnières et tablettes ajustables
- Température : +2 à +10° C (froid ventilé)
- Dimensions : 1365 x 700 x (h)1100 mm

988,24 € HT
840,00 € HT

-25 %

-25 %

-15 %

PIZZA
laminoiRs, fouRs & pÉtRins

Photos non contractuelles - Matériel disponible dans la limite du stock - Prix HT donnés à titre indicatif
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PIZZA
meuBles à piZZa RÉfRigÉRÉs 2 & 3 poRtes

-50 %

-40 %

-25 %

-40 %

FAÇONNEUSE À PIZZA - 400 MM 
Réf. DRV420 | PRISMAFOOD
- Diamètre pizza de 260 à 400 mm | Pâtons de 210 à 700 gr
- Dimensions : 600 x 455 x (h)810 mm | Puissance : 0,37 kW

1 340,00 € HT
670,00 € HT

PÉTRINS À SPIRALE - 22 & 32 LITRES 
Réf. IBM-20 (230 V monophasé) | PRISMAFOOD
Réf. IBT-20 (400 V  triphasé) | PRISMAFOOD
- 22 Litres | Dimensions : 385 x 670 x (h)725 mm
- Jusqu’à 17 kg de pâte | 56 kg de pâte / heure

1 350,00 € HT
810,00 € HT

Réf. IBM-30 (230 V monophasé) | PRISMAFOOD
Réf. IBT-30 (400 V  triphasé) | PRISMAFOOD
- 32 Litres | Dimensions : 424 x 735 x (h)810 mm
- Jusqu’à 25 kg de pâte | 88 kg de pâte / heure

1 738,33 € HT
1 043,00 € HT

FOUR ÉLECTRIQUE MÉCANIQUE - 4 PIZZAS 
Réf. BASIC-XL-4 | PRISMAFOOD
- Capacité : 4 pizzas de 35 cm de diamètre
- Température de 50 à 450° C | Puissance : 6 kW (triphasé)
- Dimensions : 1000 x 955 x (h)415 mm
1 525,00 € HT
915,00 € HT

PÉTRIN À SPIRALE À TÊTE RELEVABLE - 32 LITRES 
Réf. IR33 | PIZZA GROUP
- Dimensions : 460 x 840 x (h)730 mm
- Jusqu’à 25 kg de pâte | 88 kg de pâte / heure
- Puissance 1,5 kW | 380 V
1 120,00 € HT
840,00 € HT

FOUR ÉLECTRIQUE MÉCANIQUE - 8 PIZZAS 
Réf. BASIC-XL-44 | PRISMAFOOD
- Capacité : 2 x 4 pizzas de 35 cm de diamètre
- Température de 50 à 450° C | Puissance : 2 x 6 kW (triphasé)
- Dimensions : 1000 x 955 x (h)745 mm
2 305,00 € HT
1 383,00 € HT

PIZZA
laminoiRs, fouRs & pÉtRins

Photos non contractuelles - Matériel disponible dans la limite du stock - Prix HT donnés à titre indicatif
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MOBILIER INOX
plans de tRavail, plaCaRds Hauts et Bas & plonges

MATÉRIEL DE LAVAGE
laves vaisselles, laves veRRes & laves vaisselles à Capot

PLANS DE TRAVAIL INOX
- Adossé ou non, avec ou sans étagère
- De 700 à 2000 mm de largeur, 600 & 700 mm de profondeur

Exemple de produits | GREDIL
Réf. 950087100 (1000 x 700 mm)  -  186,00 € HT 248,00 € HT 
Réf. 950087140 (1400 x 700 mm)  -  224,25 € HT 299,00 € HT

Exemple de produits avec étagère | GREDIL
Réf. 950107100 (1000 x 700 mm)  -  222,75 € HT 297,00 € HT 
Réf. 950107140 (1400 x 700 mm)  -  265,50 € HT 354,00 € HT

Exemple de produits adossés | COMBISTEEL
Réf. 7333.0050 (1000 x 700 mm)  -  224,00 € HT 280,00 € HT 
Réf. 7333.0054 (1400 x 700 mm)  -  264,00 € HT 330,00 € HT

Exemple de produits adossés avec étagère | COMBISTEEL
Réf. 7333.0106 (1000 x 700 mm)  -  272,00 € HT 340,00 € HT 
Réf. 7333.0110 (1400 x 700 mm)  -  332,00 € HT 415,00 € HT

PLONGES INOX
- Adossée ou non, avec ou sans étagère
- De 600 à 1800 mm de largeur, 600 & 700 mm de profondeur

Exemple de produits adossés | STALGAST
Réf. 934407070 (700 x 700 mm)  -  371,25 € HT 495,00 € HT 
Réf. 934417120 (1200 x 700 mm)  -  429,00 € HT 572,00 € HT

Exemple de produits adossés avec étagère | GREDIL
Réf. 934457070 (700 x 700 mm)  -  395,25 € HT 527,00 € HT 
Réf. 954467120 (1200 x 700 mm)  -  486,25 € HT 515,00 € HT

PLACARDS BAS & ARMOIRES MURALES
- Adossé ou non
- De 1000 à 2000 mm de largeur

Exemple de placards bas | COMBISTEEL
Réf. 7333.0212 (1000 x 700 mm)  -  520,00 € HT 650,00 € HT 
Réf. 7333.0216 (1400 x 700 mm)  -  588,00 € HT 735,00 € HT

Exemple d’armoires murales
Réf. DSPAE1046 (1000 x 400 mm)  -  289,00 € HT 
Réf. PSC140/B (1400 x 400 mm)  -  560,25 € HT 747,00 € HT

-25 %

-20 %

-25 %

12 / 16
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MOBILIER INOX
plans de tRavail, plaCaRds Hauts et Bas & plonges

MATÉRIEL DE LAVAGE
laves vaisselles, laves veRRes & laves vaisselles à Capot

-20 %

-25 %

LAVE VAISSELLE INOX 
- Monophasé
- Paniers carrés 500 x 500 mm
- Dimensions : 600 x 608 x (h)821 mm
- Pompe de produit de rinçage et de lavage
- 3 cycles au choix de 90 / 120 /180 secondes

Réf. ERD500 (sans pompe de vidange) - 1090,00 € HT
Réf. ERD500P (avec pompe de vidange) - 1 190,00 € HT

LAVE VAISSELLE À CAPOT INOX
Réf. ERD1000
- Paniers 500 x 500 mm
- Livré avec un panier assiettes et un à verres /couverts
- Dimensions : 677 x 819 x (h)1845 mm
- Pompe de produit de rinçage et de lavage
- 3 cycles au choix de 90 / 120 /180 secondes
- Puissance 9,7 kW (triphasé)

1590,00 € HT

SOCLE POUR LAVE VAISSELLE
 Réf. 7455.0005 | COMBISTEEL
- Support Inox
- Dimensions : 600 x 550 x (h)450 mm

249,00 € HT
199,20 € HT

LAVE VERRES - PANIERS CARRÉS 350X350 MM
 Réf. DC202/6 | DIAMOND
- Finition acier inox AISI 304
- 30 paniers/heure, cycle 120
- Hauteur de charge verres 250 mm
- Puissance : 3,4 kw (monophasé)
- Équipements : 2 paniers, 1 support et 1 gobelet
- Dimensions : 400 x 510 x (h)595 mm

1 140,16 € HT
855,41 € HT

Photos non contractuelles - Matériel disponible dans la limite du stock - Prix HT donnés à titre indicatif

D’AUTRES PRODUITS DE LA GAMME SONT DISPONIBLES AVEC D’AUTRES DIMENSIONS
Qr-code qui permet d’accéder aux produits de cette page

13 / 16



ÉQUIPEMENTS POUR LE FROID
vitRines RÉfRigÉRÉes & aRmoiRes RÉfRigÉRÉes 1, 2 et 3 poRtes

ÉQUIPEMENTS POUR LE FROID
maCHines à glaçons et paillettes & Cellules

COMPTOIRS VITRINES RÉFRIGÉRÉS
- Plan de travail en granit
- Réalisation extérieure en tôle plastifiée, joues en ABS.
- Vitres en «verre trempé», vitre frontale droite a 90°
- Panneau de commande avec régulateur électronique (affichage digital)
- Évaporateurs (statiques) traités contre les acides alimentaires 
- Dégivrage automatique
- Réserve réfrigérée
- Hauteur : 1220 mm

Existe en noir ou gris/blanc (.../E8-R2) | DIAMOND
Réf. RO10/B5-R2 (1000 x 800 mm)  -  1 580,25 € HT 2 107,00 € HT 
Réf. RO15/B5-R2 (1500 x 800 mm)  -  1 761,75 € HT 2 343,75 € HT

Réf. RO20/B5-R2 (2000 x 800 mm)  -  1 962,00 € HT 2 616,00 € HT

Réf. RO25/B5-R2 (2500 x 800 mm)  -  2 353,50 € HT 3 138,00 € HT

Réf. RO30/B5-R2 (3000 x 800 mm)  -  2 766,75 € HT 3 689,00 € HT

VITRINES RÉFRIGÉRÉES À POSER

Exemple de vitrines à poser | CASSELIN
- Double vitrage
- Refroidissement par ventilation forcée
- Température de 2°C à 12°C
- Hauteur : 675/680 mm
Réf. CVR100LN (685 x 455 mm)  -  591,20 € HT 739,00 € HT 
Réf. CVR120L (710 x 575 mm)  -  775,20 € HT 969,00 € HT

Réf. CVR160L (885 x 575 mm)  -  852,72 € HT 1 065,90 € HT

-25 %

-20 %

-15 %

ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES (1, 2 & 3 PORTES) 

Exemple d’armoire 1 porte (monophasé) 
Réf. CEV425CP 2 LED -  531,25 € HT 625,00 € HT
- Dimensions : 595 x 640 x (h)1980 mm (347 litres net)
- Froid ventilé

Exemple d’armoire 2 portes (monophasé)
Réf. FS1202H -  1 094,80 € HT 1 288,00 € HT
- Dimensions : 1200 x 735 x 1(h)990 mm (652 litres net)
- Froid ventilé

Exemple d’armoire 3 portes (monophasé)
Réf. ATOM MAXI C3DB -  2 068,05 € HT 2 433,00 € HT
- Dimensions : 1880 x 710 x (h)2003 mm (1 264 litres net)
- Froid ventilé
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ÉQUIPEMENTS POUR LE FROID
vitRines RÉfRigÉRÉes & aRmoiRes RÉfRigÉRÉes 1, 2 et 3 poRtes

ÉQUIPEMENTS POUR LE FROID
maCHines à glaçons et paillettes & Cellules

MACHINES À GLAÇONS
Les machines à glaçons de MIGEL ICE LINE se distinguent par leur fiabilité, leur 
performance supérieure et leur efficacité énergétique.
- Refroidissement à air
- Fabrication à palettes (recommandée pour les eaux calcaires)
- Carrosserie INOX & pieds réglables
- Monophasé

Réf. KP20A (21kg/24h | 417 x 513 x (h)654/679 mm)  -  790,00 € HT
Réf. KP40A (37kg/24h | 417 x 513 x (h)742/882 mm)  -  990,00 € HT
Réf. KP60A (57kg/24h | 488 x 563 x (h)860/1000 mm)  -  1 290,00 € HT
Réf. KP90A (86kg/24h | 673 x 563 x (h)1010/1150 mm)  -  1 790,00 € HT

MACHINES À PAILLETTES
Nos machines à paillettes professionnelles sont conçues pour produire des paillettes 
& glaces granulées de manière rapide et efficace. Elles sont parfaites pour améliorer la 
conservation et la présentation des aliments.

Exemple de machines à paillettes & glaces granulées (monophasé)
Réf. ICE115AS-R2 | DIAMOND (113 kg/24h)  -  2 520,86 € HT 3 359,36 € HT 
Réf. ICE155AS-R2 | DIAMOND (153 kg/24h)  -  2 833,65 € HT 3 775,40 € HT

Réf. KF185A | MIGEL ICE LINE (175 kg/24h)  -  3 090,00 € HT
Réf. ICE510MAS-R2 | DIAMOND (500 kg/24h)  -  5 397,00 € HT 7 196,00 € 

CELLULES DE REFROIDISSEMENT ET DE CONGÉLATION
Cellules de refroidissement et de congélation rapide équipées de technologies de pointe 
pour refroidir rapidement les aliments tout en préservant leur fraîcheur et leur texture.

Exemple de cellules de refroidissement (monophasé)
Réf. RF23A | COOLHEAD -  1 190,00 € HT 2 163,64 € HT
- Production pour 7 kg : +45°C / +3°C en 90 minutes
- Production pour 5 kg : +45°C / -18°C en 240 minutes

Réf. RF50A | COOLHEAD -  1 696,00 € HT
- Production pour 15 kg : +90°C / +3°C en 90 minutes
- Production pour 10 kg : +90°C / -18°C en 240 minutes

Réf. WR-3G0P-EC | DIVERSO BY DIAMOND -  1 743,75 € HT 2 325,00 € HT
- Production pour 8 kg : +70°C / +3°C en 90 minutes
- Production pour 8 kg : +70°C / -18°C en 270 minutes

Réf. GTP-10/LD | DIAMOND -  3 372,75 € HT 4 497,00 € HT
- Production pour 30 kg : +70°C / +3°C en 90 minutes
- Production pour 30 kg : +65°C / -18°C en 270 minutes
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Avis vérifiés

LUNDI AU JEUDI

08h30 à 12h00 | 14h00 à 18h00

VENDREDI

08h30 à 12h00 | 14h00 à 16h00

N’hésitez pas à nous contacter en passant par notre formulaire de contact de notre site internet, 
par email à equiprestodiffusion@wanadoo.fr  ou par téléphone au 04 67 85 48 48.

Notre service client se fera un plaisir de vous renseigner pendant nos heures d’ouverture.

www.equiprestodiffusion.fr

22 avenue Charles de Gaulle - ZAE Les Hauts de Fabrègues - RN 113 - 34690 Fabrègues

Contactez-nous
Tél. 04 67 85 48 48

equiprestodiffusion@wanadoo.fr

Service commercial
Équipe d’experts à votre disposition
Informations détaillées & conseils

Paiement 100% sécurisé
CB et virement

en 3 et 4 fois | Alma

Notre magasin
Equip Resto Diffusion depuis 1992

2 000 M² de stock et + de 8000 références

VENTE DIRECTE EN MAGASIN 
ou sur notre 

SITE INTERNET


